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JAVIER ALAMO
VALLADOLID.- La participacion
del Real Madrid en los actos del
75 aniversario del Real Valladolid
no finalizd en el minuto 90, con el
0-0 en el marcador, Tras el en-
cuentre gue disputaron el equipo
local ¥ el conjunto de Carlos
Queiroz, algunos miembros del
club blanco, entre otros muchaos,
tuvieron que ser hospitalizados
como consecuencia de una into-
xicacién alimentaria.

En el banguete previo al que
asistieron, ademads de miembros
de la directiva del Real Madrid,
otros personajes destacados del
deporte ¥ de la cultura espanola,
premiados con ocasion de la efe-
méride. Unos 50 invitados sufrie-
ron las consecuencias de una co-
mida en mal estado. Jorge Valda-
no, director general deportivo del

La fiesta del Valladolid termino
con Valdano en el hospital

NUMEROSOS ASISTENTES AL BANQUETE DEL 75 ANIVERSARIO DEL CLUB
CASTELLANO, INGRESADOS TRAS SUFRIR UNA INTOXICACION ALIMENTARIA

club madridista, fue uno de ellos.
Ayer permanecio todo el dia en el
hospital a causa del riesgo de
deshidratacién que padecia como
consecuencia de su infeccitn gas-
trica. La Agencia de Proteccién
de la Salud y Seguridad Alimen-
taria de Castilla y Ledn realiza un
estudio epidemioldgico para de-
terminar la causa concreta cuyo

origen es claustro del Museo Pa-
tio Herreriano, en la capital valli-
soletana.

La enfermedad se manifiesta
en constantes vamitos, diarrea,
tiritonas ¥ malestar general.

Entre los afectados se encuen-
tran numerosos periodistas, de-
portistas ¥ directivos de clubes.
Ademads de Valdano, del Real Ma-

drid también resultaron afecta-
dos José Angel Sanchez (director
general de marketing), Ramdn
Calderén (directivo), Ramdén
Martinez (director de futbol) v,
Gregorio Benito (ex jugador).
Enfre los afectados por la in-
feccion también se encuentra el
presidente de la Real Federacion
Espanola de Fithol, Angel Maria

Villar, asi como gran parte de la
plantilla del Valladolid, que se vio
obligado aver a realizar un entre-
namiento bajo minimos.

Luis Palafox, restaurador que
sirvio el menu (aperitivos de em-
butido, queso y canapés; crema
castellana, tarrina de centolio ca-
liente, solomillo con foie, helado
¥ mousse), aSegurd que sus ase-
sores alimentarios, descartaron,
en principio, que se tratara de
una intoxicacion alimentaria.

Un laboratorio independiente
analiza, por encargo del restau-
rante y la presion de las autorida-
des, muestras de los alimentos y
platos utilizados en la comida.
«Es casi seguro que no ha habido
ningun incumplimiento alimenta-
rio, ¥ lo mas segure es que se tra-
te de una infeccion virica», se de-
fiende Palafox.



